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Cena di solidarietà per Telethon 

13 dicembre 2019 

I.I.S.  “ Pellegrino Artusi ”  Chianciano Terme 

Gent.mi 

anche quest‟anno vogliamo rinnovare l ‟appuntamento con 

Telethon che vede riuniti tanti attori del mondo istituzionale, 

delle imprese e delle Associazioni. 

L‟evento in programma, volto a favorire la raccolta fondi per la 

ricerca  scientifica nel campo delle malattie genetiche e rare è 

anche una preziosa opportunità educativa e formativa per gli 

alunni dell‟ ‟Istituto “ Pellegrino Artusi ” . 

Vista l „ importanza dell ‟iniziativa siamo lieti di contare sulla 

Vostra presenza. 

Allegato alla presente troverete il volantino per aiutarci a 

divulgare l ‟iniziativa. 

Certi che il Nostro invito riceverà la dovuta attenzione per una 

nobile causa quale è Telethon, vi inviamo i Nostri più cordiali 

saluti. 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

e gli Alunni dell‟ Istituto Artusi  

 

 

Per informazioni: tel. 0578 63674   cell. 392 5153866– segreteria@alberghierochianciano.it  – 

www.alberghierochianciano.it 

Pagina Facebook: IIS Pellegrino Artusi – Chianciano terme 
@artusichianciano 

mailto:segreteria@alberghierochianciano.it
http://www.alberghierochianciano.it/


Cena di Beneficenza
Venerdì 

13 Dicembre 2019

Ore 20:00

È  richiesta la prenotazione entro e non oltre il 10 dicembre
€25,00

Per info e prenotazioni: Cell. 392 5153866
segreteria@alberghierochianciano.it

www.alberghierochianciano.it 
Facebook: IIS Pellegrino Artusi – Chianciano Terme

Zuppetta di pomodori rossi 
con crema di burrata

Risotto agli agrumi

Budino di zucca 
in salsa di parmigiano 

Quenelles di pollo allo zenzero, crema 
di carote al curry e verdure di stagione

Variazione di tiramisù

METTICI IL CUORE!


